* 1 panais par personne
e Huile d'olive
e Ail ou oignon

e Fau
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e Bouillon de volaille ()

1.§ Eplucher et couper
® grossierement le panais en dés.

2;; Le faire revenir dans de I'huile
& ke -

= d'olive avec un peu d'ail ou
d'oignon, selon votre préférence.

33 Couvrir d'eau a hauteur et
2% &mietter un 1/4 de bouillon
de volaille, couvrir,
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45 Faire griller le pain.
“Hf'e,

* Creme liquide 10
e Chorizo

e Pain

* FRENCH COOP'
Fépiperie

5& Quand le panais est cuit,
Do, rajouter une lichette de creme
pour la gourmandise. Mixer.

Couper le chorizo en petits

e, dés, 3 déposer dans chaque
bol. A déguster avec une tranche
de bon pain grillé !
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Pour vérifiar ;
erifier si le papa;

Un couteay. sj | lamess s
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